
Mise en bouteille : 6980 bouteilles le 14 avril

2023. 

SO₂ total : 40 mg/L        Alcool : 14°       pH : 3.58

Cépages : 70% cabernet franc, 30% merlot.
Vendanges : Manuelles, le 21 septembre.

Vignoble : Parcelles sur coteaux argilo-calcaires,
conduites en agriculture biologique depuis 2012.
Âge moyen des vignes : 15 ans 

Vinification : 2/3 de cabernet franc en
macération carbonique (6 jours), assemblés à 1/3
de merlot (100% éraflés). Fin de fermentation en
jus (à froid).
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"Souple et charmeuse, la cuvée le Rouge est idéale pour les
apéritifs ou un repas entre copains.”

Elevage : Élevage sur lies fines de 6 mois en cuve

inox. Non collé.


