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Vignoble : Parcelles sur plateau argilo-calcaire,
06 conduites en agriculture biologique (AB) et
K biodynamique (Demeter et Biodyvin).

Age moyen des vignes : 30 ans.

Cépage : 60 % merlot, 40% malbec
J Vendanges : le 17 septembre.

Vinification : Pressurage séquentiel en grappes
entieres.

Elevage : Elevage de 6 mois en jarres en
porcelaine.

Mise en bouteille : 1200 bouteilles le 20 mars

2025.
SO, total : 93 mg/L Alcool : 12°  pH: 3.07
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